BRASSERIE

TURONE

Biéres Artisanales
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N°3 TURONE AMBREE

» > CHAUDE,
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L'alliance d’un pur malt caramelisé
et d’un subtil mélange d’épices

et de houblons.

Refermentée en houteille,
cette ambrée dévoile

Une texture soyeuse et un
gquilibre rond pour un
caractere chaud et inimitable.

SAS BRASSERIE TURONE au ca
b4, rue Gilles de Gennes 3/
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TVPE DE BIERE Amber Ale
ALCOOL 6,5
CEREALES Blé non malté + orge
FERMENTATION Haute
COULEUR Ambrée cuivrée

TEMPERATURE ~ 8-10 °C
TURONE

N3 AMBREE DISTRIBUTION Consommation
6.5% VOL | 33 CL hOFS-[I[]mIC”B

ital de 1200 000 €

10 TAUNIGAY-SAINT BALLD 33l /5¢l

contact@brasserieturone.com - 02 47 45 84 84
L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE A CONSOMMER AVEC MODERATION



